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Assurer la qualité sanitaire
de vos produits alimentaires,

un réflexe pour la sécurité de chacun

réausation D’ANALYSES
MICROBIOLOGIQUES

Sur les denrées alimentaires (matiéres premiéres et produits finis)
et dans I'environnement de production

Recherche de germes indicateurs de :

¢ L'hygiéne des procédés (Bacillus cereus, Clostridium perfringens,
Escherichia coli...)

e La sécurité des produits (Listeria monocytogenes, Salmonella spp...)

REALISATION DIAU DITS

des pratiques en production et en distribution

CONSEILS COLLECTE
er FORMATIONS (ot s

* Les bonnes pratiques de I’hygiéne SUR TOUTE
* Les méthodes d'analyse des risques LA VENDEE
e |'accompagnement dans I’élaboration
et le suivi du Plan de Maitrise Sanitaire (PMS)
e L'aide a I'investigation a I'occasion de détection de défauts
sur les denrées alimentaires
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