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Le contexte réglementaire
(Paguet Hygiéne - Arrété du 8 juin 2006 - Instructions techniques)

OBJECTIFS

« |dentifier les obligations réglementaires
et s’y référer

Le Plan de Maitrise Sanitaire « Elaborer son Plan de Maitrise Sanitaire
Les bonnes pratiques d’hygiéne pour une application adaptee
* Le personnel, les locaux « Déceler les différents dangers en utilisant
* Les mesures d’hygiene la méthode HACCP

* La maitrise des températures
La méthode HACCP

» Définition
* L’'HACCP en 12 étapes m

. Le,s 7 principes * 1/2 jour (PMS petite structure)
» Détermination des CCP/Prpo aljournée

* Détecter et gérer les non-conformités

Vérification du systéme, enregistrement et tracabilité

La gestion des non-conformités PUBLIC

Les alertes sanitaires (retrait/rappel) « Gestionnaire/Encadrant/
Responsable de cuisine

e Personnel manipulant des denrées

METHODES ET MOYENS PEDAGOGIQUES LS

Les méthodes pédagogiques PREREQUIS
« Echanges et analyse des pratiques
 Visite des cuisines, échanges autour des documents de tracabilité
utilisés sur site
* Rédaction de fiches de non-conformités
» Discussion autour de logiciels de tracabilité

* Maitrise des bonnes pratiques d’hygiene

TARIF

* 146,04 € HT/Heure (Tarif 2026)
Les moyens pédagogiques

* Support PWP, support papier et numérique 2 N
DELAI D’ACCES

Le Laboratoire de [I'Environnement e 1a 2 mois
Un support de formation et une et de I'Alimentation de la Vendée est
attestation de participation sont enregistré en qualité de prestataire de
. . formation auprés du Préfet de la Région - )=
remis a chacun des participants. des Pays de la Loire (N° 52 85 01805 85). MODALITES D’EVALUATION
En fonction des besoins de chacun, Le laboratoire est certifie QUALIOP! « QCM entrée et sortie
une solution pour l'accessibilité des féﬁ:;e:fes aftgr&od/egg;%%m; t'gglozoulz =nuille A EreEAET
. . ) : .
personnes en situation de handicap Référentiel National Qualité mentionné a i i 9 ~ )
peut étre mise en place. larticle L6316.3 du Code du Travail. * Questionnaires d’évaluations .‘ .
] ’ = 92 % de CLIENTS “satisfaits”
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